
さくらんぼ組 ～お外あそび～ 

泥水を見つけ、棒切れを手に、がし

ゃがしゃと  泡をたてて、 

「しゃぼん玉 できたよ～」と、 

大喜び❤ 

 ～どろんこ遊び大好きだよね～ 

 

 9 月を迎え、朝晩は少しずつ涼しくなり、吹く風に秋の気配が

感じられるようになりました。季節は夏から秋へと変わろうとし

ています。とはいえ、日中はまだまだ暑さは厳しいようです。 

この時期大人も子どもも、夏の疲れが出やすくなる頃ですので

油断はできません。睡眠をたっぷりとって、秋のおいしい果物や

野菜をたくさん食べて、夏の疲れを吹き飛ばしましょう。 

今年はコロナ感染症が心配される中、いろんな行事が中止や縮

小、変更されています。いつもだったら、地域の行事に参加して

和太鼓を披露していた子どもたちですが、自粛の中、活動も狭め

られています。そんな中、4月に進級・入園して 5カ月を迎えま

す、子どもたちの貯えた力が発揮できるように成長の時期・時期

を大切にした活動を、丁寧に充実して行きたいと 

思います。 主幹保育教諭  安倍 

 

  

9月 1 日(火) バースデー訪問  

防災の日 

  8日(火) 硬筆教室 礼拝 

  9日(水) 体操教室 

10 日(木) お弁当の日 

  15 日(火) 硬筆教室 

 17 日(木) 英語教室 

18 日(金) マスコット配布 

23 日(水) 身体計測 

24 日(木) 英語教室 

26 日(土) 職員研修（午後の保育はありません） 

29 日(火) 避難訓練 

10月 12日(月) 体操教室  

14 日(水) お弁当の日 

19 日(月) 身体計測  

  23日(金) 誕生日会(9・10月生以上児)  

＊行事の日程は都合により変更することがあります 

今後の行事、運動会日程変更について 
  

 コロナ感染が大分市の保育園でもありました。私たちの身近で

いつ起きても不思議ではない状況が続いています。大分市の現場は

大変だと聞いています。 

人の集まるこれからの行事について、8 月 29 日役員の皆様と

10 月 10日に予定していました運動会について、小学校の対策等

参考にさせていただきながら、（体育館は密になるので使用できな

いこと、不特定多数の参加者は危険度が増すこと、グランド等の利

用は無理等）、協議いたしました。 こども園の運動会として、 

11月 6日(金)10：30 豊川こども園、園庭で、年長児(梅組)、

梅組の両親のみと職員で密になることを避けながら行い、他園児は

平常通りの保育を行うこと。 

プログラムについては、和太鼓、幼児音楽祭用の演技、かけっこ、

その他等を予定する。(幼児音楽祭は無観客のため、ここでの披露) 

 梅組以外はクラス別に職員と「運動会ごっこ」として、活動する。 

踊る姿を見たいという意見も頂いていますので、夕方お迎えの頃ク

ラス別で見ていただく方法もあるのではと考えています。 

詳しい内容が決まりましたら、改めてお知らせいたします。 

 発表会に関して、今後の感染状況も予想が困難になっておりま

す。 今の時点で、最善の方法を保護者の皆様と知恵を出し合いな

がら子どもたちの成長を楽しみに、進めたいと思いますので、ご理

解ご協力をこれからもよろしくお願い致します。 

                

豊 川 こ ど も 園 新 聞  令和 2 年９月 1 日（火）発行 第 574 号 

 

今回のお誕生日ケーキ

は「う み ケーキ」 

つくってみてはいかが      

マスコット配布  

秋の交通安全週間が 9月 21日～30日まで行わ

れます。 
園でも毎年マスコット配布を行い交通安全の呼び

かけを行っています。毎年心のこもったかわいい手

作りのマスコットを作って頂きありがとうござい

ます。 

今年もお忙しい中、大変申し訳ありませんが、一家

庭につき 3個、事故のないように交通安全の願いを

こめてマスコット作りをよろしくお願い致します。 

詳しい内容は 改めて、お知らせいたします。    

＜材料＞18 センチホール型 

・牛乳 ２００ml 

・砂糖 大さじ 8 

・粉ゼラチン 12ｇ 

♡ヨーグルト ２００g 

 砂糖 大さじ 1 

 生クリーム ２００g 

♡バニラエッセンス 少々  

♡レモン汁 大 1 

 
非常持ち出し
のチェックを
もう一度しま
しょう 

つ ぶ や き 

防災の日 

8月  
 

❤お誕生日 おめでとう❤  

＜土台＞  

ビスケット ７０g 

 無塩バター ６０g 

★水  ２００ml 

★ハワイアンブルー 

５０g 

★砂糖 ３０g  

★ゼラチン２０g 

 

 ＜作り方＞ 

① ビスケットを砕き、溶かしバターと合わせケーキの土台

にしき詰めておく。 

② 鍋に牛乳と砂糖を入れ弱火にかけ砂糖が溶けたらゼラチ

ンを加え溶かす。 

③ ②を冷ます間の別のボウルで生クリームを泡立てる（大

さじ１の砂糖を入れる） 

④ ②の粗熱が取れトロミが出てきたら♡の調味料を入れて

③で泡立てた生クリームと合わせよくまぜる。 

⑤ 型に流し入れ冷蔵庫で冷ましておく。 

⑥ ★の水、ハワイアンブルー、砂糖を火にかけ沸騰したら

ゼラチンを入れ溶かす。 

⑦ ⑥の粗熱が取れたら⑤の上に入れ流す。 

⑧ 冷蔵庫で３～５時間固めたら完成。 

⑨ 焼いたクッキーを乗せて ハイ！出来上がり   

手作り給食、頑

張っています 
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